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OPPSKRIFT

Spagetti med kjøttsaus

TID
30 min
INGREDIENSER
5 gjenstander
ANTALL PERSONER
4 x
Spagetti med kjøttsaus



Del

Pinterest (opens in new window)
Facebook (opens in new window)
Twitter (opens in new window)
Download (opens in new window)
Print (opens in same window)

INGREDIENSER
1 glass DOLMIO® Classico eller Smooth (500g)
500 g kjøttdeig av okse
400 g spagetti
2 spiseskjeer olje
Parmesanost

SLIK GJØR DU DET

1.1.
Kok opp spagetti som anvist på pakken.
2.2.
Stek kjøttdeigen i litt olje.
3.3.
Tilsett DOLMIO® sausen til kjøttdeigen og varm forsiktig opp. Tilsett evt. revne
gulrøtter og la det småkoke i 10 minutter.
4.4.
Server med spagetti og parmesanost.

FLERE OPPSKRIFTER SOM DENNE
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Biff- og potetmoussaka

Tid

90 min

Ingredienser

11 gjenstander

Se detaljer

Oksekjøtt og sopplasagne toppet med parmesanost

Tid
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65 min

Ingredienser

9 gjenstander

Se detaljer

Kremet tomatsuppe

Tid

30 min

Ingredienser

8 gjenstander

Se detaljer

Tradisjonell familievennlig lasagne

Tid

50 min

Ingredienser

5 gjenstander

Se detaljer
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